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ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ
Foodatlas занимается поставками и установкой профессионального 

пищевого и фасовочно-упаковочного оборудования на рынках России, СНГ 
и других стран. Склады компании, расположенные в Москве, Екатеринбур-
ге, Челябинске, Казани, Краснодаре, Самаре, располагают огромным ассор-
тиментом товаров, которые используются для приготовления вкусной и здо-
ровой пищи.

Товары Foodatlas продаются на маркетплейсах: Wildberries, Ozon, Ян-
декс Маркет, AliExpress, СберМегаМаркет, Казань Экспресс.

В представленном каталоге имеются различные упаковочные матери-
алы, сырье, добавки и все это вкупе с профессиональным оборудованием и 
запчастями предлагается по весьма доступным и демократичным ценам. В 
большом ассортименте бренда присутствует более 2500 высококачествен-
ных товаров, которые непременно порадуют своего владельца. Для пред-
приятий, дома и дачи Foodatlas предлагает разнообразные модели бытовой 
и профессиональной техники: мясорубки, миксеры, вафельницы, слайсеры, 
соковыжималки и многое другое, которые избавят от лишних хлопот.

Для более крупного производства специалисты компании способны 
предоставить любое необходимое оборудование, а также могут провести его 
настройку и запуск. В общем помогут наладить бизнес с первоначального 
этапа, начиная от домашней кухни, столовой и, заканчивая, большими про-
изводственными цехами пищевой промышленности.

На сайте имеются различные виды оплаты для физических и юриди-
ческих лиц, и индивидуальных предпринимателей. Доставку осуществля-
ют транспортные компании ПЭК, Деловые линии, СДЕК и т. д. Специалисты 
Foodatlas помогают установить или модернизировать производство техно-
логическим и качественным оборудованием. Особо популярное и востребо-
ванное оборудование предлагается клиентам в аренду по умеренным ценам 
и на любой удобный срок.

О компании
ТЕХНИКА ДЛЯ ВКУСНОЙ ЕДЫ
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ЯПОНСКАЯ КУХНЯ
Foodatlas представляет комплект оборудования для открытия рестора-

на японской кухни. Суши и другие блюда японской кухни зарекомендовали 
себя на российском рынке. Ежедневно на рестораны и доставки приходить-
ся большое количество заказов. Мы предлагаем вам оборудование для от-
крытия вашего предприятия питания.

Представленный комплект оборудования покрывает основные техно-
логические процессы для изготовления различных блюд японской кухни. Так 
как у каждого предпринимателя различные потребности к технологическим 
процессам, специалисты компании Foodatlas помогут подобрать оборудова-
ние по вашему запросу!

Дополнительно можете приобрести у нас вспомогательное технологи-
ческое и нейтральное оборудование.



51002@crmfoodatlas.ru

Рисоварка 18L Foodatlas

Рисоварка 18L предназначена для приготовления риса в автоматиче-
ском режиме. При ее использовании не приходится контролировать время 
готовки, исключается риск недоваривания и подгорания продукта. Прибор 
применяется в заведениях общественного питания – ресторанах, кафе, сто-
ловых, закусочных, суши-баров.

Оборудование обладает функцией поддержания постоянной темпера-
туры риса. Это позволяет оптимизировать кухню и улучшить качество обслу-
живания клиентов. Рисоварка имеет простое и понятное управление, а зна-
чит, для работы с ней не потребуется специальная подготовка.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 2.5 кВт.
Объем чаши – 18 л.
Вес нетто – 6 кг.
Габариты товара - 510x445x320.
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Жарочная поверхность  
EG-822 Foodatlas

Жарочная поверхность EG-822 Foodatlas предназначена для исполь-
зования на предприятиях общественного питания. Она необходима для бы-
строго приготовления продуктов. Профессиональное оборудование может 
использоваться для качественной прожарки мясных и рыбных полуфабри-
катов, а также свежих овощей.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 4.4 кВт.
Структура жарочной поверхности – комбинированная.
Диапазон рабочей температуры - 50-300 °C.
Размер жарочной поверхности – 728х400х8 мм.
Вес нетто - 25.25 кг.
Габариты товара – 730х450х230 мм.
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Плита индукционная настольная 
Foodatlas FA-3500 (без импульса)

Плита индукционная настольная Foodatlas FA-3500 – еще один каче-
ственный, надежный товар собственного производства компании Foodatlas. 
Используется для приготовления горячей пищи в специальной посуде с высо-
ким содержанием железа и имеющей толщину дна не менее 5 мм. Благодаря 
применяемому принципу электромагнитной индукции высокая температура 
достигается путем разогрева не самой плиты, а именно посуды. Отсутствие 
классических нагревательных элементов позволяет не допускать неэффек-
тивного использования электроэнергии и не «греть воздух».

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 3.5 кВт.
Размер жарочной поверхности - 300х300 мм.
Вес нетто - 4.7 кг.
Габариты товара - 430x350x146 мм.
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Сковорода D380/310, H50,   
нерж, индукция

Глубокая сковорода для тушения получила эргономичную ручку. Вы-
полнена из нержавеющей стали. Отличительные особенности материала - 
повышенная степень прочности, износостойкости, устойчивости к коррозии.

Безопасна для здоровья человека и не выделяет вредных веществ при 
контакте с повышенными температурами. Посуда оснащена индукционным 
дном, которое защищает еду от пригорания и обеспечит равномерное на-
гревание пищи. Приготовленные в такой посуде продукты не теряют вкусо-
вых качеств.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Антипригарное покрытие – нет.
Материал – нержавеющая сталь.
Длина ручки – 336 мм.
Диаметр дна – 310 мм.
Толщина материала – 0.8 мм.
Вес нетто - 1.76 кг.
Габариты товара - 360x360x50 мм.
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Сковорода D300/235, H50,   
нерж, индукция

Глубокая сковорода для тушения получила эргономичную ручку. Вы-
полнена из нержавеющей стали. Отличительные особенности материала - 
повышенная степень прочности, износостойкости, устойчивости к коррозии.

Безопасна для здоровья человека и не выделяет вредных веществ при 
контакте с повышенными температурами. Посуда оснащена индукционным 
дном, которое защищает еду от пригорания и обеспечит равномерное на-
гревание пищи. Приготовленные в такой посуде продукты не теряют вкусо-
вых качеств.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Антипригарное покрытие – нет.
Материал – нержавеющая сталь.
Длина ручки – 296 мм.
Диаметр дна – 235 мм.
Толщина материала – 0.6 мм.
Вес нетто - 0.93 кг.
Габариты товара - 280x280x50 мм.



10 +7(499)348-85-36

Мармит первых блюд  
83010SP Foodatlas 

Мармит 83010SP позволяет в течение длительного времени поддержи-
вать оптимальную температуру сервировки готовых блюд, исключая необхо-
димость повторного разогрева.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 0.4 кВт.
Диапазон рабочей температуры - 0-80 °C.
Вместимость гастроемкостей GN 1/2 - 10 литров.
Вес нетто - 4.3 кг.
Габариты товара - 360x360x400 мм.
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Слаш машина KRJ-15L1 Foodatlas

Слаш машина KRJ-15L1 Foodatlas – это профессиональное оборудование 
для баров, с помощью которого изготавливают сорбеты, мороженые йогурты 
и другие холодные десерты. В машину заливается смесь для приготовления, 
после чего она производит летний десерт, пользующийся широким спросом 
как в торговых центрах, так и в уличных торговых точках. Дизайн слаш маши-
ны привлекает потенциальных клиентов, а прозрачные контейнеры позво-
ляют увидеть десерт гостям заведения до его покупки. Яркий внешний вид 
оборудования особенно любят дети, желающие утолить жажду в теплый день.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 0,45 кВт.
Объём бункера – 15 л.
Вес нетто – 40 кг.
Габариты товара - 370x600x880 мм.
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Сокоохладитель  
12 PL-3 Foodatlas

Сокоохладитель 12 PL-3 Foodatlas — специализированное устройство, 
предназначенное для подачи предварительно охлажденных напитков.

Устройство хранит и разливает охлажденную воду, имеющую фрукто-
вый вкус, морсы, соки. Оборудование часто используется в барах, кафе и в 
столовых. Температура охлаждённого напитка находится в пределах 7–12 гра-
дусов. Представленные приборы изготавливаются в полном соответствии с 
действующими гигиеническими предписаниями.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 0.45 кВт.
Количество емкостей – 3 шт.
Объем дежи геометрический – 12 л.
Вес нетто – 34 кг.
Габариты товара – 630х430х640 мм.
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Витрина тепловая CY-2A Foodatlas

Витрина тепловая Foodatlas CY-2 – это незаменимый помощник для 
кафе, ресторанов, бистро и прочих предприятий общественного питания, 
позволяющий поддерживать в теплом и даже горячем состоянии готовые 
гастрономические изыски.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 0.62 кВт.
Диапазон рабочей температуры - 30-110 °C.
Вместимость гастроемкостей GN 1/2 - 2GN х1/4.
Количество уровней (полок) – 1. 
Вес нетто - 16.5 кг.
Габариты товара - 520x410x520 мм.
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Фритюрница (6л)   
DF-81 Foodatlas Eco

Фритюрница (6л) DF-81 Foodatlas Eco – это промышленный аппарат для 
обжаривания продуктов в большом количестве растительного масла или жи-
вотного жира. Оборудование используют для приготовления картошки фри, 
чипсов, чебуреков, беляшей, пирожков, пончиков, мясных и рыбных блюд.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 2.5 кВт.
Время производственного цикла – 5-10 мин.
Объём до – 6 л.
Диапазон рабочей температуры - 50-190 °C.
Количество ванн – 1.
Размер GN - GN 1/2.
Вес нетто - 3.8 кг.
Габариты товара - 440x290x310 мм.
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Витрина холодильная   
RT-58L Foodatlas цвет белый

Для демонстрации, кратковременного хранения и охлаждения продук-
тов питания может использоваться витрина холодильная RT-58L Foodatlas бе-
лый. Небольшие габариты позволяют транспортировать в ней готовые блю-
да на ближние расстояния.

Холодильная витрина RT-58L – оптимальное решение для организа-
ций общественного питания, ресторанов, кафе, баров, магазинов. Она подой-
дет при организации выставки, презентации или другого мероприятия, где 
предполагается кофе-брейк или полноценный банкет. Производство с уче-
том ГОСТ 15150-69 позволяет использовать витрину для работы с продуктами 
питания и непищевыми продуктами.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 0.18 кВт.
Объём до – 58 л.
Диапазон рабочей температуры - 0-12 °C.
Вес нетто – 30 кг.
Габариты товара - 428x386x810 мм.
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Электрокипятильник   
HLB-10L Foodatlas

Для работы ресторанов, кофеен, закусочных и других заведений обще-
ственного питания важно обеспечить постоянное наличие достаточного коли-
чества горячей питьевой воды. Особенно важно поддержание температуры 
при работе в расположенных на улице точках питания, в выездной торговле, 
при проведении праздников и массовых мероприятий. Для этих целей мож-
но использовать электрокипятильник HLB-10L Foodatlas.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 1.5 кВт.
Объём до – 10 л.
Материал корпуса – нержавеющая сталь.
Регулировка температуры – да.
Индикатор уровня воды – есть.
Вес нетто – 3 кг.
Габариты товара - 220x220x500 мм.
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Торговые весы   
Foodatlas 40кг/2гр ВТ-982S

Торговые весы ВТ-982S – это электронное устройство для взвешивания 
товаров с последующим расчетом их общей стоимости. Прибор имеет ком-
пактные размеры и предназначен для настольного размещения. Благодаря 
этому он может использоваться как на розничных точках реализации продук-
тов питания, так и в домашних условиях.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Дискретность – 2 г.
Габариты платформы - 335x235 мм.
Наибольший предел взвешивания – 40 кг.
Наименьший предел взвешивания – 2 г.
Время непрерывной работы от аккумулятора – 20 ч.
Вес нетто - 2.5 кг.
Габариты товара - 330x335x120 мм.
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Тестораскатка - лапшерезка 
электрическая Foodatlas DHH-220C

Тестораскатка - лапшерезка Foodatlas DHH-220C широко применяется 
в производстве мучных изделий в пищевой промышленности. Используют-
ся для раскатки слоеного, дрожжевого и крутого теста, а также для нарезания 
лапши и клецек. Простота конструкции и легкость в эксплуатации обеспечи-
вают широкое применение в ресторанах, столовых, кондитерских, кулинари-
ях, фабриках-кухнях и других предприятиях, специализирующихся на выпуске 
мучных изделий. Назначение: раскатка теста для лапши, пельменей, мантов, 
хинкали, чебуреков, пирожков, клецек, нарезка лапши. 

Тестораскатка - лапшерезка Foodatlas предназначена для использова-
ния в коммерческих целях на предприятиях общественного питания, ресто-
ранах, супермаркетах.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность - 0.55 кВт.
Вид теста - крутое, дрожжевое, для пиццы, слоеное, песочное.
Толщина нарезки лапши – 1-4 мм.
Размер лапши (ширина) - 2 и 6 мм.
Ширина раскатки теста – 220 мм.
Вес нетто – 20 кг.
Габариты товара – 270х370х370 мм.
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Скалка 250x63

Скалка идеально подходит для раскатывания теста. Изготовлена из вы-
сококачественной нержавеющей стали. Тесто к гладкой поверхности из не-
ржавеющей стали не прилипает, и скалка легко очищается. После использо-
вания вымыть и высушить.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Материал – нержавеющая сталь.
Диаметр – 63 мм.
Длина ручки – 110 мм.
Наполнение – цемент.
Вес нетто - 1.85 кг.
Габариты товара - 250x63 мм.
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Макароноварка (4 емкости) 
EH-804N Foodatlas

С помощью электрической макароноварки EH-804N Foodatlas можно 
легко и быстро приготовить спагетти и другие изделия из теста. Прибор чаще 
всего используется на предприятиях общественного питания и торговли.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность – 4 кВт.
Количество нагревательных элементов – 2.
Вес нетто – 6.5 кг.
Габариты товара - 355x380x295 мм.
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Электрическая сковорода    
CM-6 Foodatlas

Для приготовления блюд из овощей, мяса и рыбы может использовать-
ся электрическая сковорода CM-6 Foodatlas. Она предназначена для жарки 
на минимальном количестве масла, а также для тушения, томления и варки 
продуктов питания. Чтобы блюдо получилось вкусным, ароматным и аппе-
титным, важно обеспечить постоянное перемешивание ингредиентов в рав-
номерно разогретой емкости.

ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мощность – 2 кВт.
Объём до – 6 л.
Материал емкости/дежи - алюминий/непригораемое покрытие
Вес нетто - 7.9 кг.
Габариты товара - 370x310x365 мм.
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КОМПАНИИ FOODATLAS - 20 ЛЕТ!

Торговая компания «Foodatlas» -  
20 лет высокого качества  
и безупречной работы!

Основанный 1 февраля 2003 года в г. Челябинск, крупнейший поставщик 
различного оборудования, сырья и материалов для пищевой промышленности 
«Foodatlas», на днях отметил свой 20-летний юбилей. 

За это время компанией были достигнуты определенно высокие результаты. И 
стоит заметить, что опытный, сплоченный коллектив не намерен останавливаться на до-
стигнутом. В приоритетных планах на будущее, покорение других вершин и результатов!

С ЧЕГО ВСЕ НАЧИНАЛОСЬ?

После открытия в начале 2000-х годов, компания единомышленников начала 
налаживать поставки различного оборудования, аппаратов и машин для пищевой про-
мышленности, не спеша, осуществляя запланированные цели. 

ПЕРВЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ, И ПЕРВЫЕ МИНУТЫ РАДОСТИ.

К 2007 году, компания открыла собственный интернет-магазин, наполненный 
различным оборудованием для кухонь, предприятий общепита и многих, других про-
изводств. Сегодня жителям и предпринимателям страны, а также зарубежья, знаком 
доменный адрес agrozavod.ru, на котором по недорогой, приемлемой цене, предлага-
ется продвинутое, технологичное оборудование.

ВЕЛИКОЛЕПНОЕ ПРОДОЛЖЕНИЕ И РАСШИРЕНИЕ ГРАНИЦ.

Начиная с 2008 года начался новый виток развития. Были заключены успеш-
ные, долгосрочные контракты с несколькими заводами-производителями из Китая. 

2010-й год принес следующее, существенное, значимое событие.  Было осно-
вано контрактное производство под торговой маркой «AR», с поставкой, монтажом и 
при надобности запуском выбранного клиентом оборудования.

В 2013 году с «Foodatlas» договора о сотрудничестве подписали еще 6 фабрик 
из КНР. Ровно через год (2014 г.), в городе Челябинск, компания открыла собственный 
магазин. 

В магазине предложены различные товары и виды пищевого, торгового, фасо-
вочно-упаковочного оборудования, имеющего недорогую, доступную цену.

При заказе, покупке того, или иного оборудования, организация старается не 
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КОМПАНИИ FOODATLAS - 20 ЛЕТ!

создавать клиенту дополнительных трат на поиски сопутствующих материалов, пред-
лагая купить все комплексно в одном месте.

ПРОХОЖДЕНИЕ СЛЕДУЮЩИХ ЭТАПОВ.

Хоть 2014 год определенно стал успешным, он сумел добавить свою ложку дег-
тя в историю развивающегося предприятия. Из-за санкций, наложенных на нашу стра-
ну, пришлось испытать некоторые трудности в расчетах. Это подтолкнуло к незамед-
лительному переходу на измененную структуру валютных операций.

И уже в 2015 году, была разработана, а после внедрена новая система для обе-
спечения безопасной работы оборудования.

НОВЫЕ ЦЕЛИ – НОВЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ.

С 2016 года, компания зарегистрировала свой товарный знак «Foodatlas», кото-
рый определенно обозначил новые приоритеты, будущие цели и задачи. 

Уже в следующем 2017 году, было проведено расширение, открытого в Челя-
бинске собственного магазина. 

И в 2018-м, было принято и осуществлено решение по открытию собственного 
склада в столице России, городе Москва. Через год, аналогичные склады, появились в 
Казани, Краснодаре и Самаре. Кроме того, «Фудатлас» начал долгосрочное, успешное 
сотрудничество с популярными маркетплейсами: ОЗОН, АлиЭкспресс, Вайлдберриз.

ДОСТИЖЕНИЯ, ЦЕЛИ И ПЕРСПЕКТИВЫ ДЛЯ НОВОГО ДЕСЯТИЛЕТИЯ.

2020-е годы начались со сложного этапа. Пандемия коронавируса как будто 
остановила жизнь по всему миру. Однако сплоченный и дружный коллектив «Фудат-
лас» справился. 

В тот тяжелый год, компания не только проработала как системообразующее 
предприятие, но и открыла новый, собственный склад в столице Урала, городе Ека-
теринбурге.

В начале 2021 года компания обновила сайт интернет-магазина, с переходом 
домена на кириллицу агрозавод.рф . Что сделало поиск,  подбор и оплату товаров бо-
лее легким и простым.

С первых дней существования снимаются видеоролики, которые в большом ко-
личестве рассказывают о том или ином оборудовании на платформе YouTube.

С наступлением 2023 года, «Foodatlas» не останавливается на преодоленных, до-
стигнутых результатах. Сегодня опытный поставщик смотрит в будущее с новыми пер-
спективами. Новый офис, открытый в центре Северо-Западной части Челябинска, от-
крывает другие горизонты. И уже опытная организация продолжает свой уверенный 
ход к преодолению новых задач.
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Склады в городах России: Москва, 
Екатеринбург, Челябинск, Казань, 
Краснодар, Самара.
Адрес магазина: г. Челябинск, 
Свердловский тракт, 12

FOODATLAS НА OZON, WILBERRIES,  
Я.МАРКЕТ, ALIEXPRESS, МЕГАМАРКЕТ, 

KAZANEXPRESS.


